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1. Обґрунтування технічних та якісних характеристик
Закупівля кейтерингових послуг здійснюється для забезпечення одноразовим якісним і безпечним гарячим харчуванням учнів КЗЗСО «Ліцей №1 с.Петропавлівська Борщагівка». Технічні та якісні характеристики предмета закупівлі сформовано з урахуванням наступних  вимог та нормативних стандартів:
• Технологічна модель та раціон: Надання послуг здійснюється за технологічною моделлю «опорна кухня». Постачання страв базується на примірному чотиритижневому сезонному меню на осінній і зимовий періоди, розробленому Виконавцем та погодженому з територіальним органом Держпродспоживслужби відповідно до Порядку організації харчування у закладах освіти, затвердженого Постановою КМУ від 24.03.2021 № 305.
• Фасування та транспортування: Готові страви та десерти постачаються в порційних індивідуальних одноразових лотках з поліпропілену (або іншого матеріалу, стійкого до гарячого середовища) з обов'язковою наявністю запаювальної плівки для запобігання розлиттю та розсипанню, з дотриманням температурних режимів. Безпечність матеріалів одноразового посуду підтверджується Висновком державної санітарно-епідеміологічної експертизи або Декларацією про відповідність.
• Стандарти безпечності та якості (НАССР та ISO): Виконавець повинен забезпечити функціонування процедур, заснованих на принципах НАССР, мати чинні сертифікати ISO 9001:2018 та ISO 22000:2019, а також підтвердити внесення відомостей про свої потужності до Державного реєстру операторів ринку та їхніх  потужностей.
• Лабораторний контроль: Безпечність питної води (відповідність вимогам ДСанПіН 2.2.4-171-10) та готових перших і других страв (зокрема страв на основі кисломолочного сиру) підтверджується протоколами лабораторних досліджень за мікробіологічними показниками (МАФАМ, БГКП, E.coli, Salmonella, Listeria monocytogenes тощо), виконаними акредитованою за ДСТУ ISO/IEC 17025 лабораторією.
• Санітарно-гігієнічна база та персонал: Обов’язкова наявність у Виконавця зареєстрованих виробничих і складських приміщень, спеціалізованого транспорту, діючих договорів на дезінфекцію, дезінсекцію та дератизацію, а також наявність у штаті кваліфікованих працівників (технолог/інженер-технолог, кухар, кухонний робітник, комірник) із відповідною освітою та пройденим медичним оглядом.
2. Обґрунтування розміру бюджетного призначення
Розмір бюджетного призначення для даної закупівлі сформовано відповідно до кошторису закладу освіти  на 2026 рік за КЕКВ 2230 «Продукти харчування» з урахуванням обчисленої потреби в організації одноразового гарячого  харчування здобувачів освіти  на осінньо-зимовий період і становить: 2 329 740,00 грн.
3. Обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі
Розрахунок очікуваної вартості предмета закупівлі здійснено відповідно до Примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі (затвердженої наказом Мінекономіки від 25.03.2020 № 596) методом порівняння ринкових цін.
Замовником проведено аналіз ринку послуг кейтерингу шляхом моніторингу цінових пропозицій постачальників та аналізу виконаних аналогічних договорів у системі Prozorro за кодом ДК 021:2015 55520000-1 « Кейтерингові послуги». Під час визначення очікуваної вартості закупівлі також враховано отримані від потенційних постачальників комерційні пропозиції, зокрема комерційну пропозицію ФОП Горшкальова В. Н., комерційну пропозицію «Лісова кухня», а також інші отримані цінові пропозиції
 Розрахунок планової добової потреби в харчуванні (301 порція/день) здійснено виходячи з облікової (фактичної) чисельності здобувачів освіти та середньостатистичного коефіцієнта відвідуваності.
Загальна очікувана вартість закупівлі становить: 2 329 740,00 грн.
Предмет закупівлі не оподатковується ПДВ відповідно до ст.197 Податкового Кодексу України.

